
Dibas 64 blue S / M / L
İçe doğru kaybolan kapıya sahip konveksiyonel 
mağaza tipi fırın

* IBC: Pişirme parametreleri, sensör 
teknolojisi yardımıyla tam otomatik 
olarak donanım miktarına göre 
uyarlanır. Sabit kalite ve optimum 
enerji kullanımı (opsiyonel)

 PİȘİRME HAZNESİ: Eşit pişirme için optimize edilmiş ve ve 
hijyen temizlik için tasarlanmıştır

 TEMİZLEME: Verimli çalışma için otomatik temizlik 
sistemi ProClean. Kapının iç tarafı net görünüm için alet gerek-
tirmeden açılabilir

 DERINLEMESİNE TEPSİ: Daha dar kapı açıklığı 
sayesinde daha düşük ısı kaybı

 ENERJİ TASARRUFU: Doğru izolasyon ve ısıtıcı kontrolu ile 
mağazanızda enerji tasarrufu sağlar

 EȘİT PİȘRİME: Akıllı kontrol sistemi ile ayarlanabilir hava 
sirkülasyonu ve sağ/sol dönen fan motoru

 KLİMA SİSTEMİ: Hızlı bir nem kontrolü için kontrollü giriş ve 
çıkış havası

 DİBAS KAPISI: İçe doğru kaybolan ilk fırın kapısı. Yüksek 
güvenlik garantisi, yer ve zaman tasarrufu sağlar

 KASKAD NEMLENDİRME: Her mamül için doğru 
miktarda hızlı nem oluşturma

 WNET: Zincir mağazaların tek noktadan kontrolünü 
sağlayan uzaktan bağlantı ağ sistemi

 AYDINLATMA: Yeni LED ışığı, pişirilecek ürünü  optimum 
biçimde vurgular – müşterilerinizde daha fazla satın alma 
teşviki için

 UZUN KULLANIM ÖMRÜ: Sayısız ayrıntısı ile güvenilir 
yapının sürekli iyileştirilmesi.

 THERMODYN CAM: Düşük ısı yayılımı, soğuk dış cam 
ve daha az elektrik sarfiyatı sayesinde daha az maliyet ve 
daha fazla güvenlik

MAĞAZA KONSEPTI FIRIN
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Boru nemlendirme

USB kumandası üzerinden programlama Pişirme haznesi

Kaskad nemlendirme
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TEL. +49 7148 1629-0 · FAKS +49 7148 1629-111 · INFO@WIESHEU.DE · WWW.WIESHEU.DE

Nostalgie tasarımı Otomatik temizlik sistemi ProClean



Dibas 64 blue S 
Ürün no X3000

Dibas 64 blue M 
Ürün no X3100

Dibas 64 blue L 
Ürün no X3200

Tepsi sayısı Tepsiler × Tepsi ebatları (mm) 4 / 5 × 600 × 400 6 / 7 × 600 × 400 8 / 10 × 600 × 400

Tepsi aralığı (mm) 100 / 80 100 / 80 100 / 80

Otomatik kapı dış ebatları  
(mm cinsinden G × D × Y)
Manuel kapı dış ebatları*  
(mm cinsinden G × D × Y)

 
930 × 1010 × 700
 
930 × 1055 × 700

 
930 × 1010 × 900
 
930 × 1055 × 900

 
930 × 1010 × 1100
 
930 × 1055 × 1100

Bağlantı değerleri
Şebeke 
Frekans 
Akım sarfiyatı 
Bağlantı gücü

400 V 3 / N / PE
50 Hz
13,9 A
9,6 kW

400 V 3 / N / PE
50 Hz
16,1 A 
11,1 kW

400 V 3 / N / PE
50 Hz
27,5 A 
19 kW

Ağırlık (kg)
kaskadlı (pasif) 
kaskadlı (aktif) 
boru nemlendirmeli

136 / 143**
134 / 141**
119 / 126**

172 / 179**
169 / 176**
145 / 152**

205 / 212**
200 / 207**
170 / 177**

Nemlendirme türü
kaskad (pasif) 
kaskad (aktif) 
boru nemlendirme

Opsiyon
Opsiyon
Seri

Opsiyon
Opsiyon
Seri

Opsiyon
Opsiyon
Seri

Su basıncı (kPA) 150 – 600 150 – 600 150 – 600

Tepsi başına kapasite (örn. dilimli ekmek): Taze hamurda 15. Önden pişmiş hamurda 18.

* Kapı kollu ebatlar     ** Otomatik Dibas kapısında

TEKNIK DETAYLAR

TEKNIK ÇIZIMLER

Ön görünüm Yan görünüm Arka görünüm Üst

Dibas 64 blue S 
Ürün no X3000

Dibas 64 blue M 
Ürün no X3100

Dibas 64 blue L 
Ürün no X3200

1 Atık hava 80 mm   2 Elektrik bağlantısı   3 Su bağlantısı 3/4"   4 Tahliye

1

1

1

2

2

2

4

3

3

3

4

4

KONTROL PANELLERI

 Tüm Dibas 64 fırın sistemleriyle
 Katlı taş taban fırın Ebo 64, 68 ve 86
 Tam otomatik kontrollü buhar kondansatörlü davlumbaz
 Tekerli veya sabit ayaklı tepsi standları ile

 Tekerli veya ayarlanabilir ayaklı, cam kapılı hijyen mayalama 
kabini

 Ara kat tepsi rafı
 Fırına tepsi yerleştirme arabaları

KOMBINASYON SEÇENEKLERI

ProClean 1 Otomatik sistem fırını kısa zamanda kolayca temizler

Modüler yapı Her türlü kapasite genişletmesi mümkündür

Kapı Servo destekli Dibas kapısı 2, otomatik Dibas kapısı 3

Nemlendirme birimi aktif / pasif kaskad veya boru nemlendirme

Design Nostalji veya paslanmaz çelik

Azaltılmış ısıtma gücü Dibas 64 blue S için 6 kW
Dibas 64 blue M için 9 kW
Dibas 64 blue L için 12 kW

1 ProClean özelliği sadece Exclusiv kontrol paneli ile mümkün. Yıkama esnasında fırının elektronik kapı kilitleme sistemi otomatik olarak devreye girer. 

2 Servo destekli manuel Dibas kapısı: Sürgülü kapı, elle kapı kolu üzerinden açılır / kapatılır

3 Otomatik Dibas kapısı: Sürgülü kapı, düğmeye basmayla açılır / kapatılır

OPSIYONEL ÖZELLIKLER

Exclusive

WIESHEU’ya ait ilk tam dokunmatik kumanda Wtouch ile gündelik hayatta 
öğrendiğimiz standartlar ile kendimi geleceğe hazırlıyoruz. Fırının kullanımı, akıllı 
telefonun veya tabletin kullanımı kadar sezgiseldir. Ayrıca kullanıcı arayüzü ve kullanıcı 
yönetimi yapılandırılabilir ve böylece bireysel ihtiyaç ve süreçlere göre uyarlanabilir.    

	 Çoklu dokunmatik fonksiyona sahip 7“ büyüklüğündeki renkli ekran

	 Sezgisel kullanım konsepti sayesinde kısa öğrenme süresi, gündelik hayatın 
standartlarına benzer (örn. akıllı telefonlar)

	 Basit kullanıcı yönetimi sayesinde farklı kullanıcı gruplarının gereksinimlerin kolay 
uyum sağlar

	 Cam temizleyicilere, yağlara ve greslere karşı dayanıklıdır

	 İnce eldivenler ile kullanım

	 Takvim özelliği
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