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Ne Hakkinda?
Isini seven tecriibeli bir firinci eksi mayaya dayali pisirmenin degerini bilir.

Eksi maya, islevi hamuru yogurmak icin faydali asitler Gretmek olan, dogal fermantasyona tabii
tutulan esit miktarda su ve un iceren sivi bir hamurdur. Bu asitler ayrica trinn gorinimunu ve tadini

lyilestirir. Daha uzun depolamaya izin verirler ve beslenme 6zelliklerini onemli dl¢ude lyilestirirler.

Her seyden once uretimnizi kisisellestirmenin ve miisterileriniizn rakiplerinizde bulunmayacag: bir
lezzetle miisterilerinizi elinizde tutmanin bir yoludur.

Faydalari

rﬁ ‘ Daha iyi yogurma

1 a Azaltilmis yogurma suresi
@ Hamur oksidaysonunun azaltilmasi
Al y

Uriiniin goriiniisii ve tad

0 Pisirmenin ilk birkac dakikasinda hacimde artis

9 Daha iyi sonug

9 Gelismis gozenek boslugu

@ Citir citir kabuklu altin rengi
6 Daha az belirgin asetik lezzet
Sivi hal, laktik davranisin asetik davranisa gore baskin olmasina izin verir.

Laktik asit hafif bir tat verir. Asetik asit, biraz sirke, biraz lezzet arttirici gorevi gorur
ve tadi korurken tuz miktarini azalktmaya yardimci olur.

Daha uzun depolama

Bu uzun koruma ikiana unsurdan kaynaklanmaktadir:

0 Daha yogun, daha gevrek bir kabuk

9 Eksi hamurdaki nemi tutan ve kurumayi sinirlayan
mikroorganizmalar

Eksi mayali ekmegin yogun olan kabugu koruyucu bir kabuk gorevi gorir. Ekmegin icindeki
nemin korunmasina yardimci olur ve kirintilarin kurumasini sinirlar. Kabuk daha yogun oldugundan
daha az ¢abuk yumusar.

-y W £ Gelistirilmis beslenme ozellikleri
< ,ﬁ"" 9 . B Ekmege essiz bir tat ve milkemmel koruma saglamanin yani sira,

eksi maya, U¢ ana nedenden dolayr ekmegin besin kalitesini artirir:

b

-5 "'.I
| “ Daha kolay sindirim, minerallerin daha iyi emilmesi
9 Karbonhidratlarin emilimini artirir.

9 Bu, mineral aliminin ¢ogunun tahillalrdan geldigi
vejeteryenler ve veganlar icin daha onemlidir.

Un secimi

Sivi eksi hamur, havada dogal olarak bulunan hiicrelerin yetistirilmesinden kaynaklanan dogal bir
fermantasyondur. Mevcut gida sayesinde bir dizi hiicre kendi kendine gerceklesir: un

Yiksek bir un tird (tip 80(, eksi mayanin mayalanma faaliyetini ve ekmegin aromasini destekleyecektir.
Degirmen tasiyla ezilen un daha da besleyici olacaktir.

Uyari: Cok ylksek un tird (T150) kullanilmasi ekmegin gelisimini azaltabilir.

-
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Eksi hamurun gelisimi 3 asamada gerceklesir.Karistirma/Olgunlastirma/Konservasyon Teoride, sivi eksi hamur Uretiminde ustalasmak sorulari gindeme getirebilir.

Gercekte, ideal makineye sahip oldugunuz sirece daha basit ve daha odullendirici bir sey yoktur.

Sivi dogal eksi hamur, su ve %50 un karisiminin 28-30 °oda sicakliginda kendiliginden

mayalanmasinin bir sonucudur. JAC’de uluslararasi faaliyetlerimiz, Lyon'da kullanilan sivi eksi hamur Moskova, Barselona, New
York, Berlin veya Briksel'inki olmadigi icin bircok zorlukla ylizlesmemize izin verdi.

Kabuklari daha yuksek olan bir unla, baslama islemi daha hizlidir.

Bu fermantasyonun amaci, ekmegin kabarmasini saglamak ve 6zel aromalar vermek icin Ancak cok yonlu bir makine ve iyi yonetilen bir stireg, tum bu ihtiyaclari verimli bir sekilde

laktik/asetik asitler ve mayalar tiretmektir. karsilamayr mumkun kilar.

- I TYHR% 3§ b Her seyden once, tarihi Tradilevain uriin yelpazemizin avantajlarini koruyoruz, yani:

Ayrica ekmegi daha sindirilebilir hale getirir.

Bu fermantasyon gerceklestikten sonra, bu floranin dengesini bozmamak icin giinlik

| ] : : Temizleme kolayligl saglayan ve zamanla bozulmayan tamami paslanmaz celik bir makine.
duzenli oranlarda un ve su eklemeniz gerekir.

Cok az bakim gerektiren ve eksi hamurun suriklenmesini onleyen daldirilmis bicaklardan olusan

bir karistirma sistemi (standart eksi hamur makinelerinin karistirma kollarinda koruyan eksi hamur,

C oA sonunda tanka diisen ve bakteriyolojik dengeyi bozan bakterileri gelistirir.)
Koruma

Olgunlasma

\
Fermentasyodu Isitma yok, ancak hafif bir isitma sistemi, bu nedenle kisitlayici temizlik gerektiren tank siyiricilarini
\
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konumlandirmaya gerek yok.

Baslangicta sicak su (45° ila 50°) eklenmesini gerektiren ve nu nedenle eksi hamur Gzerinde
termal soklar olusturmayan bir makine.

309

Su ve un tanka yiklenir yiiklenmez baslayan diizenli bir fermantasyon icin sicak su ile calistirma. (Sivi
mayanin isinmasini beklemenize gerek yok]

Eksi mayanin oksidayonunu onleyen ve tim unu bosaltmak icin genis bir acikliga sahip hava
gecirmez paslanmaz celik kapak.
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Manuel siyirma
Dinamik karistirma: 2 dk 30




Tradilevain’in yeni serisi

7TRRAOD/IL. EevAa/nN

Yenilik, var olma nedenimiz oldugundan, bu yeni nesil Tradilevain, bircok teknolojik
gelismeye dayanmaktadir.

Teknoloji icin teknoloji degil, sadece firinci ve kullanim kolayligi i¢in ¢oziimler.

[£) Automix

PATENT

Fermantasyon faaliyetlerine dayali bu otomatik karistirma yonetim
sistemi Tradilevain’i daha akilli hale getirir. Sadece gerekli oldugunda
fermantasyon seviyesini analiz ederek calkalama dongdlerini tetikler.
Daha az calkalama, maya daha kaliteli olur. Artik karmasik dongu
programlama yok.

EVariospeed

PATENT

Tradilevain eksi mayaya zarar vermeden karistirmak icin karistirma
hizini mavcut eksi mayanin hacmine gore ayarlanacaktir.

e P Ny e QW

(&) Minicare

PATENT

Tradilevain'de tasima onleyici sistemin yani sira Uretimimize gore
konfiglre edebilen diustk seviyeli bir uyari sistemi bulunuyor.
Minicare, bu sekilde tankin dibinde her zaman minimum bozulmamis
anne mayasina sahip oldugunuzdan emin olabilirsiniz.

E)Thermasoft

INNOVATION

Yenilik: JAC, uzun fermantasyon dongileri sirasinda sicakligin
korunmasina veya sogutma sirasinda belirsiz bir su sicakliginin birkag
derece ayarlanmasina izin veren yumusak bir isitma sistemi
gelistirmistir.

A S LA

Opsiyonel: Tradilevain birtartim sistemi ile donatilabilir. Boylece ne
kadar cektigimizi veya eklediginizi her zaman kolaylikla
anlayabilirsiniz.

(sadece 110 lt ve 270 Lt'de gecerlidir.)

Sozlesme disi fotograflar ve teknik bilgiler

Bir aerobik / aerobik valf.

Hava gecirmez tank contasi

kapagin etrafina

yerlestirilmistir. Kolay

temizlik icin birka¢ saniye

\\ icinde sokdulebilir.

Karistirma bicaklarinin
profili, %75 daha guclu bir
karistirma sunmak icin

Monoblok paslanmaz
celik tank kulesi
mukemmel bir sekilde
sizdirmaz ve hijyeniktir.
Kenari, pisliklerin tankin
icine dismesini onler.

Blyuk bir dokunmatik
ekran (7 inc), son derece
sezgisel, mikemmel
ergonomik kullanim igin
ustyapidan geriye ve egik
bir konuma yerlestirilmis.
2 fabrika tarifi ve 6
ozellestirilebilir tarif.
Tankta kalan maya
miktarini takip etmenize
yardimci olacak yerlesik
bir hesap makinesi.

Hizli temizlik icin
sokulmesi kolay, kendi
kendini temizleme
sistemli bir cikis valfi.

www.jac-machines.com

elden gecirildi.

-

Gomme tutamaklar,
makinenin kolay hareketi
icin paslanmaz celik yan
duvarlara entegre
edilmistir.

l\ Soguk grup, cesitli Uretim

dongdleri sirasinda mayanin
sicakligini kontrol etmeyi
mumkin

kilar.

Makinenin sogutma

performansini optimize etmek

ve sogutucunun

/ temizlenmesini (alet olmadan)
kolaylastirmak igin on

taraftaki sogutma Unitesinden
gelen sicak hava deligi.

Hareketi kolaylastirmak
ve iyi bir denge saglamak icin
buyuk kilitleme tekerlekleri.

Sozlesme disi fotograflar ve teknik bilgiler




Birinin ihtiyaci digerinin ihtiyaci olmadigi icin 3 farkli boy gelistirdik.

TRALO/IL_ ELvAiv
TLIO

TL 770

N a ] TL40 TL110 TL270
OZELLIKLERI

Automix

Variospeed

Thermasoft

Minicare

Dokunmatik Ekran . .
Motor gicti (kW) 1,5 4 7
Isitma gticti (kW) 0,27 0,45 0,75
50Hz sogutma grubu gicti (kW) 04 09 1,4
220v - 50Hz-60Hz (A) 6,5 14,5 25
380v - 50Hz-60Hz (A) 5 10 17,5
Yukleme ytiksekligi (cm) 112 125 135

Tank hacmi |

Maksimum toplam kapasite (1)

Maksimum faydali kapasite (1)

40

110

270

Minimum toplam kapasite (1)

25

70

170

Minimum faydali kapasite (1)

OPSIYON

Tarti sistemi

Hangi ekmek icin hangi Tradilevain?

Kg cinsinden giinliik un miktari

1000

800

500

400

300

250

200

150

100

10% 15% 20%

Kg cinsinden eksi maya miktari / kg cinsinden un miktari

Beyaz ekmekler

Ozel ekmekler

Kararllik ve otomasyon

Gunluk otomatik programlama ve yonetim dongdleri sayesinde Tradilevain, dretim ve
depolama sureci boyunca eksi hamurunuzun mikemmel stabilitesini saglar. Artik
mayanizin durumu hakkinda endiselenmenize gerek yok, Tradilevain bunu sizin icin
hallediyor.

Zamanla PH stabilitesi

TLQO TLTIO TL
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Kendi eksi mayanizi nasil yaratirsiniz?

T80 tas degirmen unu: 1,000 kg
Su +/-30°C: 2,000 kg
Pazarkesi Toplam 3,000 kg

Un ve suyu bir kapta karistirarak sivi bir krema elde edin ve +/- 30 °C'de bir yerde mayalandirin.
Kendiliginden mayalanmayi baslatmak icin ara sira 48 saatte 1 defa karistirin.
ilk gliniin sonunda kiiciik baloncuklar gérebilirsiniz. Bu sizin ana eksi mayanizdir.

Ana hamur mayas: 3,000 kg
T80 tas degirmen unu: 1:500 kg
Su +/- 30 °C: 1,500 k
Carsamba .
Toplam 6,000 kg

Geng anne eksi mayasina T80 unu ve suyu ilave edin ve tekrar ayni kosullarda 24 saat mayalanmadan
once her seyi karistirin. Zaman zaman karistirin.

Ana eksi maya tabaninin +/- yarisini alin (6,000 - 3,500 = 2,500 kg)

Ana hamur mayasi: 2,500 kg
T80 tas degirmen unu: 2,500 kg
Su +/-30°C: 2,500 kg

Toplam 7,500 kg
Geng anne hamuruna T80 un ve su ilave edilerek karistirilir ve ayni sartlarda 24 saat mayalanmaya
birakilir. Bu noktada anne hamuru biraz hareketlenmeye baslar.

Ana eksi maya tabaninin +/- yarisini alin (7.500 - 5.000 = 2.500 kg)

Ana hamur mayasi:

T80 tas degirmen unu: 3288 tg
Su +/- 30 °C: 2,500 kg

Toplam 7,500 kg

Geng anne hamuruna T80 un ve su ilave edilerek karistirilir ve ayni sartlarda 24 saat mayalanmaya
birakilir.

5Kg anne eksi mayasi alin (7.500 - 5.000 = 2.500 kg)

Ana hamur mayast: 2,500 kg
T80 tas degirmen unu: 2,500 kg
Su +/-30°C: 2,500 kg

Toplam 7,500 kg

Bu noktada anne hamuru iyi bir aktivite gdstermeye baslar ancak dogru kullanmak icin yeterli degildir.
Bu nedenle ana hamura tekrar T80 unu ve suyu ekleyip bu sefer 14/16 saat mayalanmadan once her
seyi karistirmak ve ara sira karistirarak 10 derecede soguga koymak gerekiyor. °C kalan stire igin.

{

Ana hamur mayasi: 7,500 kg

T80 tas degirmen unu: 7,500 kg
w Su+/- 30 °C; 7,500 kg

Toplam 22,500 kg

Pazal
10°C'de sogutmadan once 12 saat fermantasyon verin. Ertesi giin bu ana macun sorunsuz kullanilabilir.
Ancak mikemmel bir anne hamuruna sahip olmak yaklasik 15 gtin stirecektir.

Eksi mayanizi nasil tazelersiniz?

Eksi hamur seviyesi minimumda oldugunda veya ¢ok uzun bir suire hareketsiz kaldiktan sonra
(+/- 72 saat), tazelemeniz, yani eksi hamurunuzu beslemeniz gerekir.

40 Wt icin ornek

Malzemeleri dokun:

Ana hamur mayasi: 12 kg
T80 tas degirmen unu: 20 Kg
Sicak su +/- 45 °: 20 kg

Bir karistirma dongusu baslatin:
Sire 2 dakika 30sn.

Resim gorintilendiginde
spatula ile kenarlari iyice kaziyin
ve kapag! kapatin.




Igili Griinler

Bolucu ve bolucu kalipcilar
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JAC iddali tenik tercihler
saglamlastinlmis silindir, islenmis
alliminyum samandiralar
kolaytemizleme, baslat ve durdur ile
sistem, bilenmis paslanmaz celik
bicaklar, kare paslanmaz celik tanki.
Uygun calisma ytiksekligi ergonomik sap,
un sicramasi onleyici sistem otomatik
bicak standart olarak geri cekme, kolay
unlama vb. Bu teknik secenekler
gelismis uzmanligin sonucu
musterilerimiz tarafinda gelistirildi.

Garanti, aginan parcalar hari¢ makinenizdeki tiim parcalar icin gecerlidir.
Daha fazla bilgi icin ltfen yetkili saticinizla iletisime gecmekten cekinmeyin.

JAC Turkey JAC Liege JAC Langres JAC Moscow JAC Boston

Tel: +90 850 346 40 40 TéL : +32(0)4 2349870 TéL: +33(0)32586 0020 Tel.: +7916 474 2694 Tel.: +1781-721-2100
Fax: +90216 58085 65 Fax:+32(0)4 2349897 Fax:+33(0)325860030 info.ru@jac-machines.com info.us(djac-machines.com
satis(@wiak.com.tr infoldjac-machines.com mail(djac-machines.com

www.jac-machines.com



